
Итальянская траттория «Край Земли».
Гармония с природой – гармония с собой.

МЕНЮ



Кухня
Раздел первый

Итальянская траттория 

«Край Земли»



Завтраки 
от шефа
Актуально с 8:00 до 11:00

Бенедикт с лососем, 
с конкассе из томатов, авокадо 
и кремом из горгонзолы

Яйцо пашот на тосте из белого хлеба, 

слабосоленый лосось, томаты, салат 

Романо, авокадо и крем из горгонзолы.

Бенедикт с коппой 
и трюфельным кремом

Яйцо пашот на тосте из белого хлеба, 

сыровяленая свиная шея, трюфельный 

крем, салат из капусты и яблок.

Боул с креветками и авокадо

Креветки в сливочном соусе биск, 

яйцо пашот, птитим, салат Айсберг, 

томаты черри и свежие огурцы.

Боул с ветчиной 
и кремом из горгонзолы

Ветчина, крем из горгонзолы, 

яйцо пашот, птитим, салат Айсберг, 

помидоры черри и свежие огурцы.

630

620

560

620
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Сборный завтрак
Актуально с 8:00 до 11:00

Выберите основу, а затем добавьте 
к ней свои любимые ингредиенты.

Омлет / глазунья / скрембл
Из трех яиц

Ветчина / куриный рулет · 50 гр

Коппа  сыровяленая свиная шея · 30 гр

Яблочный салат с сыром · 50 гр

Пряная зелень · 30 гр

Томаты черри · 50 гр

Свежий перец · 30 гр

Авокадо · 50 гр

Лосось слабосоленый · 30 гр

Креветки в сливочном соусе · 50 гр

Блины со сметаной · 3 штуки

Домашнее варенье “Край Земли”
Вкусы в ассортименте · 50 гр

Мордовская сгущенка · 50 гр

Лосось слабосоленый · 30 гр

Красная икра · 5 гр

Классические сырники · 3 штуки

Домашнее варенье “Край Земли”
Вкусы в ассортименте · 50 гр

Мордовская сгущенка · 50 гр

Карамелизированная тыква · 70 гр

Яблочный мусс · 50 гр

Из яблок местного сбора.

160

I · Сборная яичница · Основа

160

I · Сборная яичница · Добавки

260
120
120
120
90
150
250
270

250

II · Блины · Основа

120

II · Блины · Добавки

120
250
290

290

III · Сырники · Основа

120

III · Сырники · Добавки

120
130
160
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Антипасти
Аранчини с кремом 
из Горгонзолы
Традиционная итальянская закуска 

из рисовых шариков во фритюре

с нежным кремом из горгонзолы.

Рулеты из перцев с анчоусами 
и трюфельным кремом
Фирменные запеченные перцы от Шефа.

Тосканские закуски
Пармезан, горгонзола, трюфельный сыр, 

прошутто с дыней, оливки, фокачча

и карамелизированная тыква.

Брускетты
Брускетта с лососем
Слабосоленый лосось, соус гуакамоле, 

конкассе из томатов, салат Романо, 

крем-бальзамик, чиабатта.

Брускетта с креветками
Креветки, сливочный соус биск, 

листья салата Романо, вяленые 

томаты, чиабатта.

Брускетта с ростбифом
и гранатовым бальзамиком
Ростбиф, листья салата Романо, 

оливки, гранатовый бальзамик.

610

810

630

530

530

510

4 / 12

Салаты
Теплый салат с лососем 
и хрустящим баклажаном
Слабосоленый лосось, хрустящие 

баклажаны, микс салатов, моцарелла,

пармезан, черри, крем-бальзамик.

Салат с креветками и авокадо 
в ореховом соусе
Креветки в сливочном соусе биск, 

микс салатов, авокадо, томаты

черри, огурцы и ореховый соус.

Салат “Край Земли”
Микс салатов, моцарелла, томаты,  

фирменная заправка от шефа,

крем-бальзамик, сыр пекорино.

Супы
Тыквенный крем-суп 
с беконом и пармезаном

Грибной крем-суп 
Подается с хрустящей чиабаттой.

Хлебная корзина

760

810

790

590

560

120
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Паста
Карбонара
Спагетти со свиной грудинкой 

в соусе из двух видов сыра - пармезана 

и пекорино романо.

Тальятелле с индейкой
Индейка в сливочном соусе на подушке 

из морковного крема с пармезаном

и соевым бальзамиком.

Лазанья
Традиционная итальянская лазанья,

от нашего Шеф Повара.

Пицца
Маргарита
томатный соус, моцарелла, 

базилик, орегано

Груша с горгонзолой
сливочный соус, моцарелла, 

горгонзола, груша

Четыре сыра
сливочный соус, два вида моцареллы, 

горгонзола, пармезан

Ветчина и трюфельные грибы
томатный соус, моцарелла, пармезан, 

трюфельный крем, грибы, ветчина

Пепперони
томатный соус, моцарелла, пепперони, 

паприка, оливковое масло

Мясной Микс от Шефа
сыровяленная шейка, прошутто крудо, 

салями Наполи, варено-копченый окорок

590

630

710

550

610

690

760

680

960
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Горячее
Гуляш с порчини
Томленая говядина с пышным 

картофельным пюре и ароматным

соусом из мордовских белых грибов.

Галина Пизелли
Филе куриной грудки в апельсиновом 

соусе с пюре из зеленого горошка.

Бранзино
Филе сибаса на подушке морковного 

крема со шпинатом в ореховом соусе. 

Мидии в сливочном соусе 
с горгонзолой
Мидии в нежном сливочном соусе 

на основе нашего сухого яблочного 

сидра и горгонзолы, подаются 

со свежеиспеченной чиабаттой.

Фритюр
Маринованная курица в кляре
с горчичным соусом

Креветки в кляре
с соусом кимчи

Картофель фри
с томатным кетчупом

Сладкий батат 
с пряным соусом

Яблоки с корицей 
в кляре из яблочного сидра

760

640

990

1190

210

330

180

260

170
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Детское
меню
Куриный бульон с домашней 
лапшой и взбитым яйцом

Домашний борщ
подается со сметаной

Филе куриной грудки 
с картофелем фри

Домашние фрикадельки 
с картофельным пюре и зеленью

Десерты
Тирамису
по классическому рецепту

Меренговый торт 
с теплым шоколадом
Кусочки безе с ванильным мороженым 

на теплом темном шоколаде.

Яблочный штрудель 
с ванильным мороженым
Традиционный штрудель с начинкой 

из яблок собранных в наших 

собственных садах.

320

320

450

480

390

390

390

8 / 12

Напитки
Раздел второй

Итальянская траттория 

«Край Земли»



Чай

Черный / Зеленый

Сбор номер один
зверобой , душица, 

ромашка, земляника

Сбор номер два
жимолость, вишня, мята,

смородина , малина  

Сбор номер три
Иван чай

Кофе
Эспрессо
Американо

Капучино 
Латте Макиато

Вода и напитки
Вода «Край земли» 330 мл

Шорли 330 мл

Яблочный сок на выбор:

Бутылка - 330 мл
Бутылка - 750 мл

360

Классический листовой на выбор:

360

Наша коллекция чая:

360

360

180
220

260
260

150
350

200
300
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Сидр 
в бутылке
Сидр Край Земли 330 мл

Сухой / Полусухой / Полусладкий

Мордовский сидр 750 мл

Сухой / Полусухой / Полусладкий

Ансайдер 750 мл

Руж / Брют

Сидр 
по бокалам
Сидр Край Земли 500 мл

Сухой / Полусухой / Полусладкий

Мордовский сидр 500 мл

Сухой / Полусухой / Полусладкий

Ансайдер 500 мл

Руж / Брют

350

1500

1700

350

400

450

11 / 12



12 / 12



Всему свое время. 


